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ALIGAL" — Klucz do uzyskania dtuzszej trwatosci produktu.
Utrzymanie jakosci i trwafosci artykutow spozywczych jest
najwazniejszym zadaniem producentow i sprzedawcow

z branzy spozywczej. Jakos¢ dla konsumenta kryje sie nie tylko
w wygladzie, smaku i konsystencii, ale réwniez w tym, co nie
jest postrzegalne zmystami, czyli w jakosci mikrobiologiczne.

Zatrzymaj jakosé
i Swiezos$¢é produktow

Aby sprosta¢ wymaganiom

rynku coraz wiecej producen-

tow i sprzedawcow korzysta

z pakowania w atmosferze

modyfikowanej (MAP) w celu:

* zachowania swiezosci
produktow

* zmniejszenia ilosci stoso-
wanych konserwantow

* wydtuzenia trwatosci pro-
duktow

* zapewnienia tatwego
i wygodnego uzycia (dania
gotowe, pojedyncze porcje)

* atrakcyjnej prezentacji pro-
duktu w opakowaniu

Dzieki wieloletniemu doswiad-
czeniu w zakresie atmosfer
ochronnych i wspotpracy

z wieloma firmami z bran-

zy spozywczej, Air Liquide
zapewnia doradztwo i pomoc
technologiczng w zakresie

doboru mieszanek, opako-

wan i optymalizacji procesu

produkcyjnego.



Pakowanie w atmosferze ochronnej

Technologia pakowania w atmosferze ochronnej polega na zastg-
pieniu powietrza wypetniajgcego opakowania gazem lub mieszankg
gazow tak, aby kontrolowac procesy biochemiczne lub enzymatycz-
ne, rozwoj mikroorganizmow lub zapewnic¢ ochrone przed uszko-
dzeniem mechanicznym produktu.

Degradacja .Proges jetczenia Czernienie enzymatyczne
mikrobiologiczna (d2|aign|e tlenu ;awartego (przemiany enzymatyc.zne Spo-
(rozwdj bakterii, plesni | drozdzy) w powietrzu na nienasycone wodowane obgcnosma tlenu
: kwasy ttuszczowe) w powietrzu)

Zmiany cech organoleptycznych

(zapach, smak, konsystencja) i wygladu produktu o
Czernienie warzyw

> Mniejsza wartos¢ odzywcza
Toksycznose

(np. witaminy)
Higiena (zakladu, Przechowywanie w miejscu Ogrzewanie
sprzetu, personelu) . o . . . -
o ] pozbawionym s$wiatta i tlenu i przechowywanie w miejscu
posob Kontrola jakosci surowcow (woda, 0 . i k K bawi |
e oowietrze, pakowanie, surowce) graniczenie ohta tu pozbawionym tlenu .
’ o z metalami Dodatek srodkéw redukuja-
Sterylizacja . . o
Zastosowanie antyutleniaczy cych (witamina C)
Konserwanty
. Kontrola i hamowanie rozwoju
- " mikroorganizmaow, naturalnych Zastgpienie powietrza atmosferg ochronng pozbawiong tlenu
cech produktu bez konieczno- W przypadku produktéw ptynnych — usuwanie tlenu z cieczy

Sci stosowania konserwantow

* Diuzsza $wiezo$¢ w porownaniu z pakowaniem w obecnosci
powietrza pozwala na optymalizacje gospodarki magazynowe;j
i zmniejszenie strat w punkcie sprzedazy,

* Zachowanie smaku, konsystenciji i tekstury produktu,

» Ograniczenie koniecznosci stosowania konserwantow,

* Atrakcyjny, Swiezy wyglad produktu,

* Ochrona przed uszkodzeniem mechanicznym.



Aby osiggng¢ oczekiwang wydajnosc procesu produkeyjnego,
nalezy dobrac atmosfere w zaleznosci od ryzyka mikrobiologicz-
nego zwigzanego z produkiem (np. rozwaoj plesni, bakterii, jefcze-
nie), cech charakterystycznych dla danego produktu (np. zawar-
tos¢ wody, poziom pH), warunkow przechowywania (temperatura,
substancje dodatkowe, przepuszczalnos¢ opakowania).

- zapewniC odpowiedni sktad atmosfery gazowej
(jeden gaz lub mieszanka o wiasciwym sktadzie)

w odpowiednio dobra¢ opakowanie (folie)

w wiasciwie dobrac maszyne pakujgca

iy

Air Liquide badajgc najwta-
sciwsze warunki konserwo-
wania zywnosci stworzyto
typoszereg atmosfer mody-
fikowanych, aby sprostac
wymaganiom roznych produk-
tow — mieszanki ALIGAL™

Mieszanki te sktadajg sie z:
Azotu (N,):

Spetnia funkcje gazu obojet-
nego, zapewnia mechaniczng
ochrone produktu.

Jest uzywany bezposrednio
przed zamknieciem opa-
kowania produktu, gtownie
zapobiega utlenianiu pigmen-
tow, substanciji smakowych
i/lub kwasow ttuszczowych.
Azot jest obojetny, pozbawio-

ny smaku i trudno rozpusz-
czalny w wodzie i ttuszczach.
Bezposrednio nie hamuje roz-
woju bakterii i grzybow.

Dwutlenek wegla (CO,)
Wykorzystywany zazwyczaj
w stezeniach powyzej 20%
hamuje rozwoj bakterii

i grzybow — przede wszystkim
bakterii tlenowych i plesni.
Jest tatwo rozpuszczalny

w wodzie i ttuszczach.

Zle dobrana zawartos¢ CO,
(zwtaszcza w przypadku
produktow zawierajgcych
powierzchniowg warstwe
wodng) moze spowodowac
pojawienie sie kwasnego
smaku produktu. Moze
rowniez dojsc¢ do zapada-

nia sie produktu ze wzgledu
na pochtanianie CO, przez
produkt.

Tlen (O,)

Tlen jako gtéwny czynnik
odpowiedzialny za pogar-
szanie sie jakosci produktow
spozywczych jest elementem
niepozgdanym. Jednakze

w przypadku niektorych
produktow jest skfadnikiem
mieszanki — np. produktow
miesnych, ryb, owocow,

warzyw.

Czerwony kolor miesa jest
uwarunkowany obecnoscig
pigmentu oddychania mio-
globiny, ktdra potrafi wigzac
tlen podczas powstawania
oksymioglobiny (labilne wig-
zanie tlenu z pigmentem).
Swieze owoce i warzywa,
ktdre po ich zebraniu nadal
oddychajg wymagaja stoso-
wania tlenu przy pakowaniu.



Rodzaje gazéw i ich mieszanin wykorzystywanych
przy pakowaniu produktéw spozywczych

Rysunek przedstawia rodzaje gazéw, ich mieszanin wykorzystywanych w procesie pakowania produktéw
spozywczych. Wprowadzajgc nowy produkt nalezy przeprowadzi¢ serie prob ustalajgc w ten sposéb opty-
malny sktad atmosfery ALIGAL. Air Liquide oferuje, na zyczenie klienta, analizy sktadu atmosfery zapakowa-
nego produktu. Pozwala to kontrolowac¢ przemiany zachodzgce w opakowaniu oraz stabilno$¢ atmosfery.




Air Liquide stworzyt ALIGAL™ Ktory jest dobierany do pro-
duktu, wymagan zwigzanych z jego trwatoscig, opakowa-
niem, sposobem przechowywania. Specijalisci Air Liquide
stuzg swoim doswiadczeniem w zakresie prawidtowego
doboru wtasciwej atmosfery ochronnej ALIGAL™
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Materiat do pakowania
powinien byc:
e odporny na obrobke

maszyn,

* nieprzepuszczalny dla
tlenu, azotu, dwutlenku
wegla i pary wodnej,

* odporny na tworzenie sie
wilgoci skondensowanej,
* dobrze zgrzewalny.

wktadka zgrzewalna,
gtownie poliolefina

siatkowa warstwa przylepna
nadruk
powtoka PVCD

cienka folia wzmacniajgca

Aby sprostac¢ tym wymaga-
niom materiaty do pakowania
nieprzepuszczalne dla gazow
sktadajg sie z kilku réznych
warstw zapewniajgcych:

* mechaniczng
wytrzymatosc,

* majgcych wtasnosci barie-
rowe dla gazow (1 cm3
O,/m?/24nh przy 23°C),

* zgrzewalnosc,

* ochrong przed tworzeniem
sie wilgoci skondensowane;.

strona wewnetrzna

I 2

Obecnie istniejg rozne typy
maszyn w zaleznosci od
potrzeb — od poétautomatow
komorowych do automa-
tow prozniowych z duzg
elastycznoscig wydajnosci,
zmiennosci wielkosci i ksztaf-
tu opakowan.

—— 50 um

——— 20um

strona zewnetrzna



Zarzadzanie jakoscig
Atmosfery ochronne
ALIGAL"™ odpowiadajg
wszystkim wymaganiom
przemystu spozywczego.

Ponadto wspieramy rowniez

system zarzgdzania jakoscig

u klienta poprzez:

* certyfikaty i analizy atmos-
fer ochronnych ALIGAL™

* szkolenie personelu,

* indywidualne doradztwo
naszych specjalistow.

Zarzadzanie produktem

Air Liquide dostarcza

ALIGAL" W zaleznosci od

potrzeb:

* W pojedynczych butlach
lub w wigzkach,

* W postaci ciektej do zbiorni-
kéw magazynowych,

* atmosfera ochronna moze
by¢ produkowana na
miejscu w zakiadzie klienta

— ALIGAL FLO™ Jest to
instalacja wyposazona

w membranowy generator
azotu oraz zbiornik maga-
zynowy CO,,.

Ustuga isupply
iSupply to system zdalnegj
kontroli, sterowania i moni-
toringu instalacji. Sledzenie
stanow magazynowych
zwalnia odbiorce z koniecz-
nosci sktadania zamowien,
pozwala na lepszg organi-
zacje logistyki zwiekszajgc
niezawodnos¢ dostaw

i optymalizacje stanu maga-
zynowego. Gromadzenie

i monitoring danych, zdal-
na kontrola i sterowanie to
wzrost bezpieczenstwa pracy
i dziatania systemu.

FLOSAFE
FLOSAFE 10 niezawodny
system dystrybuciji gazow.

Poprzez siec rurociggow
wraz z osprzetem i panelami
redukcyjno-inwersyjnymi gaz
jest rozprowadzany do punk-
tow poboru. Specjalisci

z Air Liquide serwisujg sprzet
oraz dokonujg jego przegla-
déw. FLOSAFE zapewnia
bezpieczenstwo i komfort
pracy eliminujgc koniecznosc
stosowania pojedynczych
butli i reduktorow przy kaz-
dym z punktéw poboru.

Doswiadczony zespot specjali-
stow Air Liquide oferuje Pan-
stwu indywidualne rozwigzania

dla réznych zastosowan gazow.

Skontaktuj sie z nami!



Kontakt

AIR LIQUIDE POLSKA Sp. z 0.0.

ul. Josepha Conrada 63

31-357 Krakow

tel.: +48(12) 627 93 00

fax: +48 (12) 627 93 33

e-mail: airliquide.polska@airliquide.com
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Air Liquide, obecny w 65 krajach, jest $wiatowym liderem w dziedzinie gazéw technicznych i medycznych, a takze zwigzanych z nimi ustug. Grupa Air Liquide oferuje
innowacyjne rozwiazania pomagajace w ochronie zdrowia i zycia, a takze pozwalajace produkowac wiele niezbednych w codziennym zyciu produktow.

www.airliquide.com




