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Aligal™
JakoÊç i bezpieczeƒstwo  
Twoich produktów

ALIGAL™ – to Êwie˝y wyglàd i naturalny smak

SpecjaliÊci Air Liquide słu˝à swoim doÊwiadczeniem w zakresie doboru prawidłowej 
atmosfery ochronnej ALIGAL™ dla produktu.

Wyroby mi´sne i w´dliniarskie
Produkt Zalecany 

ALIGAL™
Uwagi

Szynka surowa/suszona/ 
w´dzona

13 W przypadku specjalnych gatunków 
szynek mo˝na równie˝ stosowaç 
ALIGAL™ 1.

Szynka gotowana 13 W przypadku wyrobów krojonych  
w plastry gaz zapobiega sklejaniu si´ 
pojedynczych plastrów oraz wypiera 
tlen z opakowania.

Kiełbasa parzona
(w kawałku/w plastrach)

13

Kiełbasa sucha
(w kawałku/w plastrach)

13

Kiełbasa gotowana 13 Bakteriostatyczne właÊciwoÊci 
ALIGAL™ wydłu˝ajà okres trwałoÊci 
wyrobów.

Kiełbaski typu metka 13

Mi´so Êwie˝e
Produkt Zalecany 

ALIGAL™
Uwagi

Indyk 49 ALIGAL™ 49 sprzyja tworzeniu si´ 
oksymioglobiny, która zapewnia 
naturalny kolor mi´sa i apetyczny 
wyglàd.

Podroby 49

Mi´so Êwie˝e porcjowane 49 Wołowina, baranina, wieprzowina.

Mi´so siekane/mielone 49 Wołowina, wieprzowina i mi´so  
wołowo-wieprzowe, mieszane  
w proporcjach 50/50.

Âwie˝a kiełbasa sma˝ona 49 Bez azotynów.

Drób, elementy 
z kurczaka

15 lub 13

Kaczka, g´Ê 13

Wyroby gotowe
Produkty Zalecany 

ALIGAL™
Uwagi

Wyroby z mi´sa 
siekanego, gotowane

13 Np. kiełbaski typu cevapcici lub zrazy 
mielone.

Wyroby mi´sne, 
gotowane

13 Np. kotlet, sznycel.

Âwie˝a pizza 13 Bakteriostatyczne właÊciwoÊci 
ALIGAL™ wydłu˝ajà okres trwałoÊci 
wyrobów.

Dania mro˝one (gotowe) 13

Kanapki 13

Sery / Wyroby mleczarskie
Produkty Zalecany 

ALIGAL™
Uwagi

Ser ˝ółty (z dziurami) 13

Ser w kawałkach 2 Fungiostatyczne właÊciwoÊci 
ALIGAL™ wydłu˝ajà okres trwałoÊci 
wyrobów.

Ser w plastrach 2 lub 15

Ser tarty 13

Jogurt 2 Do wypełniania gazem wolnej 
przestrzeni pomi´dzy produktem 
a wieczkiem.

Âmietana do dekoracji
Âmietana do ubijania

12
1

Âmietana w sprayu 1 Alternatywnie: podtlenek azotu do 
rozpylania.

Ryby / Owoce morza
Produkt Zalecany 

ALIGAL™
Uwagi

Ryba Êwie˝a 15 Bakteriostatyczne właÊciwoÊci 
ALIGAL™ wydłu˝ajà okres trwałoÊci 
wyrobów.

Owoce morza 13

Ryba w´dzona 13

Sałatki i jarzyny
Produkt Zalecany 

ALIGAL™
Uwagi

Sałatki mieszane 49 Zachowanie struktury i wyglàdu 
produktu.

Jarzyny mieszane 49 lub 13 Zale˝nie od produktu.

Sałatki delikatesowe 13

Ziemniaki surowe 
i obrane

15 Ogranicza brunatnienie enzymatyczne.

Wyroby màczne (makarony)
Produkt Zalecany 

ALIGAL™
Uwagi

Wyroby màczne Êwie˝e,
z nadzieniem

13 RozpuszczalnoÊç CO2, a w zwiàzku  
z tym równie˝ trwałoÊç wyrobu, sà 
zale˝ne od zawartoÊci wilgoci  
w produkcie.

Wyroby màczne suszone 12

Makaron typu lasagne 13

Pierogi 13

Chleb i pieczywo cukiernicze
Produkt Zalecany 

ALIGAL™
Uwagi

Produkty pół upieczone 2 Istnieje równie˝ mo˝liwoÊç zastosowa-
nia ALIGAL™ 15 (zale˝nie od produktu).

Chleb krojony / Tosty 2

Ciastka 2 Istnieje równie˝ mo˝liwoÊç zastosowa-
nia ALIGAL™ 15 lub ALIGAL™ 13.

Przekàski
Produkt Zalecany 

ALIGAL™
Uwagi

Chipsy ziemniaczane 1 Gaz oboj´tny chroni dodatkowo 
produkt przed obcià˝eniem 
mechanicznym opakowania.

Orzechy i migdały 1

Wyroby suszone
Produkt Zalecany 

ALIGAL™
Uwagi

Kawa 2 Opakowanie mo˝e si´ kurczyç 
w póênieszym czasie.

Przyprawy, herbata 1 Gaz oboj´tny chroni dodatkowo 
produkt przed obcià˝eniem 
mechanicznym opakowania.

Produkty typu instant 1

Muesli 2 Istnieje równie˝ mo˝liwoÊç 
zastosowania ALIGAL™ 13.

Kontakt
AIR LIQUIDE POLSKA Sp. z o.o.
ul. Josepha Conrada 63
31-357 Kraków
tel.: +48 (12) 627 93 00
fax: +48 (12) 627 93 33
e-mail: airliquide.polska@airliquide.com
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Grupa Air Liquide, założona w 1902 roku, jest światowym liderem w dziedzinie gazów dla przemysłu, ochrony zdrowia i środowiska. Air Liquide, obecna w ponad 
75 krajach i zatrudniająca 43 000 pracowników, oferuje innowacyjne rozwiązania zwiększające wydajność życia, a także pozwalające produkować wiele niezbędnych 
w codziennym życiu produktów.



Pakowanie w atmosferze 

ochronnej to optymalne 

rozwiàzanie pozwalajàce 

zachowaç Êwie˝y wyglàd 

i naturalny aromat,  

uzyskaç zabezpieczenie 

produktu oraz wi´kszà 

akceptacj´ ze strony 

konsumentów.

Nasze rozwiàzanie

Atmosfery ochronne 

ALIGAL™ zostały 

opracowane specjalnie 

z myÊlà o wymaganiach 

bran˝y spo˝ywczej. 

Atmosfery te składajà 

si´ z gazów b´dàcych 

naturalnymi składnikami 

powietrza, bezwonnych 

i o neutralnym smaku.

Sposób działania

Azot (N2) spełnia funkcje 

oboj´tnego wypełnienia 

oraz zabezpieczenia 

przed zapadaniem si´ 

opakowania.

AIR LIQUIDE stworzył ALIGAL™ – gazy i mieszanki 
do pakowania – specjalnie dla potrzeb przemysłu 
spo˝ywczego. Pakowanie w atmosferze ochronnej ogranicza 
lub uniemo˝liwia kontakt produktu z powietrzem chroniàc go 
przez cały okres przydatnoÊci do spo˝ycia. ALIGAL™ – to 
klucz do uzyskania dłu˝szej trwałoÊci produktu.

Atmosfery ochronne – zapewniajà naturalnà 
Êwie˝oÊç, niezmieniony smak, aromat i wyglàd

Dwutlenek w´gla (CO2) 

hamuje rozwój bakterii 

i grzybów, zwłaszcza pleÊni 

i bakterii tlenowych.

Tlen (O2) słu˝y do 

zachowania trwałoÊci barwy 

w przypadku wyrobów 

z surowego mi´sa, do 

pakowania białych ryb oraz 

produktów oddychajàcych 

– owoców i warzyw.

Poprzez dobór 

odpowiedniego składu 

mieszaniny gazowej zale˝nie 

od pakowanego produktu, 

powstajà atmosfery, które 

gwarantujà optymalnà 

trwałoÊç artykułów 

spo˝ywczych, równoczeÊnie 

nie powodujàc ˝adnych 

chemiczno-fizycznych zmian

produktu.

ALIGAL™ – bezpieczne pakowanie

Pakowanie w atmosferze ochronnej

Atmosfery ochronne stosowane sà zarówno 

w maszynach pakujàcych pró˝niowo, jak równie˝ 

w maszynach pakujàcych torby formowane przez 

zgrzewanie poprzeczne z r´kawa. Wiodàcy produ-

cenci maszyn pakujàcych polecajà ALIGAL™.

SkutecznoÊç atmosfer ochronnych zale˝y od

•  prawidłowo dobranej folii opakowaniowej

•  niskiej zawartoÊci tlenu resztkowego  

w opakowaniu

•  higieny zakładu pracy i higieny produktu

•  temperatury składowania

•  oddziaływania Êwiatła

Skład atmosfery ochronnej zale˝y od

•  produktu

•  zawartoÊci tlenu resztkowego w opakowaniu

•  rodzaju i kształtu opakowania

•  technologii pakowania

Nasze gazy, zarówno czyste jak i mieszanki 

wykorzystujà takie własnoÊci dwutlenku w´gla, 

azotu, tlenu i argonu, które gwarantujà najwy˝szà 

jakoÊç i bezpieczeƒstwo pakowanych produktów. 

ALIGAL™ to produkty o jakoÊci zgodnej z krajo-

wymi i europejskimi wymaganiami prawnymi.

Pakowanie w atmosferze ochronnej to proces, w którym 
produkt zostaje zapakowany w atmosferze zmodyfikowanej,
która pozwala na kontrol´ rekcji enzymatycznych, bioche-
micznych i rozwoju flory bakteryjnej, grzybów i pleÊni. Chroni
ona równie˝ produkt przed uszkodzeniami mechanicznymi.
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